




تمهيد:
لقد خص الله تعالى البلد الحرام بخصائص عظيمة وميزه بمميزات كريمة، حتى يكون شامة بين المدن وحتى 

يكون لائقا لاحتضان البيت الحرام، ومما اختص به البلد الحرام مضاعفة الحسنات وتكفير السيئات، فالحسنة فيه 

ليست كما في غيره من حيث الأجر والفضل والبركة. ومن الأعمال الفاضلة التي حث ديننا الحنيف عليها إطعام 

عَامَ  الطعام للمحتاجين بسد عوزهم، وإشباعهم من جوع، فقال تعالى في سياق الثناء والمدح (وَيُطْعِمُونَ الط�

ِ لاَ نُرِيدُ مِنكُمْ جَزَاءً وَلاَ شُكُورًا).
�

هِ مِسْكِينًا وَيَتِيمًا وَأَسِيرًا ، إِن�مَا نُطْعِمُكُمْ لِوَجْهِ الله عَلَىٰ حُب�

بالليل  وصلوا  الأرحام،  وصلوا  الطعام،  وأطعموا  السلام،  أفشوا  الناس  أيها  (يا  وسلم  عليه  الله  صلى  وقال   

والناس نيام تدخلوا الجنة بسلام). 

وعندما يكون الإطعام في البلد الحرام حيث مضاعفة الحسنات، فلا شك أن ذلك سيضفي على هذا العمل 

المقدس  المكان  بهذا  يليق  عميقا  عظيما  وأثرا  مميزة،  وممارسة  حاضرا،  وتميزا  زائدة،  وقيمة  خاصا،  طابعا 

وخصوصيته. 

 ومن هذا المنطلق تبنى وقف السنبلة مشروع (إطعام) لسد حاجة الموعزين وضيوف الرحمن في بلد الله 

الحرام.



فكرة المشروع:
تقديم وجبات ساخنة تراعى فيها الجودة والنكهة الطيبة والسلامة الغذائية، وتعبأ في حافظات مناسبة، يتم 

إعدادها وتجهيزها بأفضل الطرق الآمنة حسب معايير الجهات المختصة.

أهمية المشروع:
يحقق المشروع تراحما وترابطا أخويا، ينعكس على المجتمع استقرار وعدالة وأمنا.

الهدف العام للمشروع:
توفير وجبات ساخنة بأفضل معايير الجودة والسلامة للمحتاجين في البلد الحرام. 

مبررات المشروع:
١-الفوز بشرف الإطعام والإكرام في بلد الله الحرام حيث مضاعفة الحسنات وتكفير السيئات.

٢-المسابقة والإقبال من أهل الفضل والبر واليسار على إطعام المحتاجين في البلد الحرام.

٣-الحاجة الماسة للمحتاجين من أصحاب العوز ممن لا يجدوا ما يسد جوعهم. 

٤-إظهار قيم الجود والعطاء والإحسان والبذل بين المسلمين.



يساهم المشروع في:
١-سد حاجة المحتاجين في البلد الحرام بالطعام المشبع.

٢-تأكيد القيم الفاضلة في المجتمع من الإطعام والإكرام والإحسان.

٣-المساهمة في تنمية الناتج المحلي وفق رؤية المملكة ٢٠٣٠.

٤- تحقيق العدالة في المجتمع واستقراره وأمنه.

القيمة المضافة:
تقديم الوجبات الساخنة المتميزة بأرقى الخدمات عبر فريق وقف السنبلة المتميز بخبرته الميدانية التي تتجاوز 

أكثر من ١٣ سنة.

محددات المشروع:

نطاق التنفيذ

أحياء البلد الحرام

نطاق التنفيذ

مستمر

نطاق التنفيذ

المحتاجون وضيوف الرحمن
في البلد الحرام

نطاق التنفيذ

٣٠٠٠٠٠٠ وجبة
في السنة

نطاق التنفيذ

طاقم مدرب على
أفضل الممارسات

الخدمية



شركاء المشروع:
جمعية مراكز الأحياء بفروعها.-
الجمعيات الدعوية، والجمعيات الخيرية.-
المؤسسات المانحة ورجال الأعمال وكبار التجار.-
القطاع الخاص في جانب الشراكة المجتمعية.-
عمد أحياء البلد الحرام.-

الموارد البشرية في المشروع:
العددالمورد البشري

مدير المشروع

سكرتير مدير المشروع

مسؤول العلاقات العامة

مسؤول الموارد البشرية

مسؤول التجهيز والتخزين والنقل

فريق التجهيز والتخزين والنقل

مسؤول اللجنة الإعلامية

مسؤول التوزيع

الموزعون

1

1

1

1

1

20

2

1

الفرق التطوعية (20 فرقة) في أحياء البلد الحرام



مميزات المشروع:
١- الجودة الغذائية الآمنة.

٢- الخدمة الراقية من خلال الموزعين بأفضل الممارسات الخدمية.

عوامل نجاح المشروع:
١-التنسيق المبكر مع الجهات المختصة.

٢-انتقاء الفرق التطوعية بعناية.

٣-التوثيق والإنتاج الإعلامي الاحترافي.

متطلبات المشروع:
١-الموافقات الرسمية من الجهات المعنية.

٣- الاستعداد الكامل لتوفير الوجبات الساخنة بأفضل معايير الجودة والنظافة، وحسن الإعداد والتخزين.

٢-التنسيق مع الجهات المانحة، ورجال الأعمال وكبار التجار، والمسؤولية المجتمعية في القطاع الخاص.

٤-التنسيق مع الفرق التطوعية في البلد الحرام.



أثر المشروع:
١-تحقيق الأمن والأمان في المجتمع. 

٢-تحقيق العدالة المجتمعية.

٣-التوريث المؤسسي المنظم والممنهج لمبادرة الإطعام.

مخرجات المشروع:
-توزيع 750.000 وجبة ساخنة للمحتاجين وضيوف الرحمن في البلد الحرام.

-توزيع 60.0000 وجبة ساخنة في الشهر.

-تفعيل 20 فرقة تطوعية في البلد الحرام.

هذا  في  المساهمة  من  المجتمع  أفراد  وعموم  المتنوعة،  بأشكالها  المانحة  الجهات  من  العشرات  -تمكين 

المشروع المبارك. 

وسائل قياس المشروع:
-التقارير المرحلية والختامية.

-المقابلات وتدوين انطباعات المستفيدين من الخدمة.

-الملاحظة المباشرة من خلال تطبيق معايير الجودة؛ سواء في محتويات الوجبة الساخنة أو جودة الخدمة.

-الانطباعات الإيجابية من الجهات الشريكة.



طرق استدامة المشروع:
-التطوير والتحسين من خلال المستشار والفرق التطوعية والجهات الشريكة والتغذية الراجعة.

-نمذجة المشروع من خلال الأدلة الإجرائية والتنفيذية.

-تعزيز الشراكات المجتمعية.

مكونات الوجبة الساخنة:

السعرالصنفمكونات الوجبة

8 ريالوجبة ساخنةربع حبة دجاج + رز + ماء + ملعقة

الموازنة التقديرية: 

المبلغالصنف

6.000.000 ريال المجموع

ملحوظات

قيمة الوجبة الساخنة
8 ريال مع التوزيع × 750.000 وجبة في العام 

= 6.000.000 ريال 
8 ريال



جدول جانت التشغيلي (الخطة التشغيلية):

١٢٣٤٥٦٧٨٩١٠١١١٢١٣١٤١٥١٦١٧١٨١٩٢٠٢١٢٢٢٣٢٤٢٥٢٦٢٧٢٨٢٩٣٠

----٢٥ ٪

----١٠٠ ٪

----٣٥ ٪

----١٠ ٪

----٨٥ ٪





https://alsunbulah.sa


